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ORNELLAIA

RISTORANTE




ANTIPASTI

primi secondi
San Daniele
Prosciutto San Daniele 25 35
Burratina e pomodorini datterini ¥
Burratina, Datteltomaten, Basilikum 24
Insalata di Barbabietole con Rucola e Pistacchio ¥
Randensalat, Rucola, Pistazien 16
Avocado con Gamberi
Avocado, Riesencrevetten 28
Insalata Lattuga
Kopfsalat, Kerne, Zwiebeln, Joghurt-Ingwer-Dressing 15
CRUDI
Tartare di gambero rosso
Rote Garnelen- latar 39
Carpaccio di Branzino
Wolfsbarschcarpaccio, Tomatenvinaigrette, Basilikum 28
Finissima di Astice
Hummercarpaccio 32
Tatare di Manzo dellOrnellaia
Rindstatar 28 44
ZUPPE
Zuppa di stagione ¥
Saisonale Tagessuppe 16
Zuppa di pesce classico con Crostoni
Fischsuppe, Crostini 22
PASTA
Tagliolini con strisce di sogliola in salsa di limone
Tagliolini mit Seezungenstreifen an Zitronensauce 28 38
Ravioli di Brasato al Vino Le Serre Nuove
Ravioli gefiillt mit Schmorbraten, Rotweinsauce 26 36
Tagliatelle al Ragu
Tagliatelle, Ragit «tagliata a manos 26 36
Tagliolini al Tartufo e Taleggio ¥
Tagliolini, frischer schwarzer Triiffel®, Taleggio 38 48
Spaghetti all'astice
Spaghetti, Hummer, Hummerbisque 58

Wir fertigen unsere leigwaren taglich frisch in Eigenproduktion.



VEGETARIANI

primi secondi
Parmigiana ¥
Auberginenauflauf 32
Risotto al vino Ornus, Pecorino, Noci e Pere ¥
Weissweinrisotto, Pecorino, Walniisse, Birnen 26 36
Mezzelune di ricotte e spinaci alla schiuma di burro
Mezzelune, Ricotta, Spinat, Butterschaum 26 33
CARNE
Cotoletta di Agnello
Lammkotelett, Kriuter, [us 52
Cotoletta di Vitello
Kalbskotelette, Salbei 62
Filetto di Manzo «Rossini»
Rindsfilet, Entenleber, Triiffeljus, frischer schwarzer Triiffel” 69
PESCE
Sogliola
Seezunge in Butter gebraten 65
Misti di Crostacei
Jakobsmuscheln, Hummer, Riesencrevette 70
Filetto di rombo con carciofi e pomodorini datterini
Steinbuttfilet mit Artischocken und Datteltomaten 56

CONTORNI

Riso ¥+, Risotto Y, Risotto allo zafferano Y,

Patatine ¥*, Spinaci \*, Verdure di Stagione ¥

v vegetarisch - v+ vegan
“Triiffel je nach Saison, Sommertriiffel oder schwarzer Wintertriiffel

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./771/11.24






